Dans un souci d’organisation, les commandes seront
arrétées pour Noél au Samedi 16/12/23, pour le Nouvel
An au Mardi 26/12/23.
Pour Noél
Du mardi 19 au vendredi 22 Décembre
08h30 a 12h30 et 14h30 a 18h30
Samedi 23 Décembre
8h30 a 12h30 et 14h30 a 17h00
Dimanche 24 Décembre
09h00 a 16h
Enlevement des commandes jusqu’a 15h30
Fermeture 16h00
Fermé le 25 décembre

Pour Nouvel An

Du mardi 26 au vendredi 29 Décembre
08h30 a 12h30 et 14h30 a 18h30
Samedi 30 Décembre
09h00 a 17h00
Dimanche 31 Décembre
09h a 15h30

Enlévement des commandes jusqu’a 15h

Fermeture 15h30

Fermé du 1 au 4 Janvier 2024

%%&(’W&
i
Noél 2023

y2l 4y 20;
NOIVE 2
59 & Soce b ts /gﬁ(p///é«f W «_ Jereerrie~ «ﬁ @(I)ﬂ(d

TN - 125 57 54,28 79



Pour votre apéritif

MiXte aPEritif SPCS ..ocvvvveeieiiese e 6,00€ le plat
(Verrine, navette au saumon, brochette jambon cru pain d’épices,

mini paté en crolte vin jaune)

Assortiment pieces chaudes 5PCS.....c.cvvvvrerieererieninienen, 7,00€ le plat
(Tartelettes assorties, gougére, cookies chorizo, brick d’escargot

Mignons de porc FUME.........cccevveveiie e 38,00€ le kg
Filet de canard fUME ... 46,00€ le kg
SAUCISSE SBCNE...ceiiereeeeeeteeee ettt e et e e s et e e s e e e e s sreeee e 24,00€ le kg
*

Menus de fétes
Menu a 22 ,00€

Entremet de truite
Petite garniture

*kkkk

Croustillant de ris de veau et foie gras

*kkkk

Dinde rotie farcie aux marrons et son jus
Gratin dauphinois

Menu a 29,00 €

Saumon gravelax a I’aneth
Ou
Tatin de foie gras pommes et noisettes caramélisées

*kkkk

Cassolette océane

*khkkkk

Dos de cerf sauce forestiere
Gratin dauphinois et son entremet de légumes croquants

*khkkkk

Menu enfant 9,00€

Mousse de canard

*khkkkk

Cordon bleu fagon bouchere
Et
Pommes dauphines



Entrées chaudes

Crolte auxX MOTIIES ....covcvvieiiecee e 13,50€ la part
Cro0te FOreSHIEre .......cccovviireiiirie e 9,00€ la part
Bouchée a la reine au ris de veau ...........ccccooevevveicncinnnn, 10,00€ la part
ESCArgOLS .. 9,00€ la douzaine
Coquille St JACUES ....ecveeeiecieeie e 8,50€ la part
DOme de saumon garni sauce champagne garni................... 12,50€ la part

Corolle de limande et St Jacques sauce piment d’Espelette
Et chips de chorizo garnie ...........ccccceevveviiviccc s 12,50€ la part

Viandes en sauce

Grenadin de veau au vin jaune
Rapé de pomme de terre et millefeuille de légumes

RAti de chapon aux marrons
Gratin dauphinois et ses champignons cuits persillés

Civet de sanglier a I’orange et cerise noire
Gratin dauphinois .........ccooiiiiiiiiee e

Magret de canard aux morilles ...........cccoooviiiiieneicienn
Rapé de pomme de terre et millefeuille de Iégumes

17,50€ la part

14,50€ la part

12,50€ la part

18,50€ la part



Spécialités boucheres

Les volailles

Chapon fermier jaune d’Ardeéche ..........cccooeiivineiiinnienen, 21,00€ le kg
Dinde fermiere de BOUrgogne .........ccevveiereiieneniesieseeeeeenes 23,50€ le kg
Poularde fermiere de BoUrgogne...........ccevvevveieeseeriesieennnns 18,00€ le kg
Poulet fermier des Landes..........ccceovveiieniniiesieneee e 15,50€ le kg
Pintade fermiere Ardeche..........ccccoovvieiievivcic e 18,50€ le kg
Filet de canard ..o Au cours

Les gibiers

Sur demande

Les suggestions

Grenadin de VEAU .........cccveiiiiiii e 35,00€ le kg
MiIgNON U8 VEAU .....ecvveeveeieeie ettt 42,00€ le kg
FIlet 08 DU ..t r e e 55,00€ le kg
ROSDIT .o 35,00€ le kg
Pierrade : (beeuf, dinde, veau, magret, lard fumé...)

.............................................................................................. 8,00€ la part
FONAUE ChINOISE ...vvvvieicviiie et 8,50€ la part
Fondue Bourguignonne...........ccccoveveiieiiese e 30,00€ le kg
BoUudin BIANC.......ccveiiiiciee e 20,00€ le kg
Boudin blanc aux morilles...........ccooeieiiininieiinieec e 28,00€ le kg

Farce @ diNde ......ooovveeieie et 15,00€ le kg

Entrées froides

Foie gras de canard et sa compote de figues (tranche de 50q) 10,50 € la part

Ballotine de canard a I’orange...........cccceeveveveeieccie e, 38,00€ le kg
Ballotine de chapon au foie gras et vin jaune ...................... 48,00€le kg

Terrine de Chevreuil ... 30,00€ le kg
Tatin de fOIE grasS.......coovviiieieiesesere e 9,50€ la part
PAaté en croute au Vin JAUNE.........cccoceverereeeneeienie e e sieenens 28,00€ le kg
SAUMON GraVelaX.......cccvevveiierieeiesiese e 75,00€ le kg
SaUMON FUME ..o 80,00€ le kg
Médaillon de saumon de saumon garnie........c.ccoceeevruernnne 5,50€ la part
Terrine de St Jacques aux lEGUMES .........ccevevrererieieninieeas 6,50€ la part
Terrine d’éCreVisses Qarnie ........ccovveveereseeseeseeieseesieenens 6,50€ la part



